
Mais de 200 anos de história… 

Cultura  

Saber 

Tradição 

Não se fabrica, faz-se … 

Um dos 
Embaixadores de 
Portugal ! 

Queijos Casa 
Matias 



“Sem bom leite não se faz bom 

queijo” 

- Maria Rosa Matias – 4ª geração da família Matias - 



Com apenas 3 ingredientes… 

Leite crú Ovelha 

Serra da Estrela 

Sal Flor de 

cardo 



…nasceu o Queijo Serra da 

Estrela 



É na Serra da Estrela pelas condições climáticas e de flora natural, que a ovelha de raça Serra da 
Estrela proporciona a manufactura do famoso queijo. 

Esta raça de ovinos foi introduzida na Península Ibérica pelos Romanos e tornou – se a raça nacional mais produtiva (0.6 L/Dia) que confere ao leite, 
juntamente com as pastagens naturais a 2000 m de altitude características únicas. 

O Clima, a Paisagem …  



A influência da Fauna e da 

Flora 

 Maneio animal 

 Regime extensivo 

 



A produção 

 A técnica de produção atravessa gerações e 

gerações, passando-se assim todos os segredos e 

truques para se obter o tão afamado queijo Serra 

da Estrela. 



O processo… 

Receção Matéria-Prima 



Enchimento 

Moldagem 



Prensagem 



Cave de Maturação I Cave de Maturação II 



Cave de Maturação I 

Cave de Maturação III 



Caves de Maturação 



Derivado do queijo – o 

requeijão  



1. Os tipos de queijo 
1.1. Queijo de Ovelha Curado Extra Casa Matias 

       
 

Características Organolépticas: 
 

 Bouquet suave, limpo e ligeiramente 

acidulado. 

 Crosta lisa e semi-mole. 

 Textura fechada, medianamente 

amanteigada, deformável ao corte, 

bem ligada, cremosa e untuosa. 

Cura mínima 30 dias 



1. Os tipos de queijo 
1.2. Queijo de Ovelha Curado Extra Casa Matias 

 

          Características Organolépticas: 

 Bouquet agradável e 

persistente, limpo, forte e 

levemente picante, salgado. 

 Crosta lisa a ligeiramente 

enrugada e de consistência 

dura e extra-dura 

 Textura ligeiramente 

quebradiça e seca, untuosa. 

 
    Obtido da maturação mínima de 120 dias. 



1. Os tipos de queijo 
1.3. Queijo de Ovelha Curado Black Edition Casa Matias 

A tradição, o conceito família e saber leva à conceção de novos 

produtos que marcam a diferença na nossa gama. 

 Assim nasceu o queijo curado Black Edition… 

 

Inovação 
ano 2013 … 

       
 

Características Organolépticas: 
 

 Bouquet suave, limpo e ligeiramente 

acidulado. 

 Crosta lisa e semi-mole. 

 Textura fechada, medianamente 

amanteigada, deformável ao corte, 

bem ligada, cremosa e untuosa. 

Cura mínima 30 dias 



 Dinâmica Ponto Venda 

Rancho Folclórico – “Os Pastores de S.Romão” 
Fabrico ao Vivo ponto de venda – parceiro El 

Corte Inglés 



Jumbo Alverca – 
Feira Queijos & 
Enchidos   



 Processo Fabrico ao Vivo Ponto de Venda 

1 

2 
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 Processo Fabrico ao Vivo Ponto de Venda 

5 

4 



 UPA - Unidade Produtiva Artesanal 



 Prémios 

A Casa Matias foi galardoada com a medalha de ouro no mais conhecido concurso de 
queijos de montanha (Verona Itália 2005). 



Revista: 

Prazeres Da Mesa 

Revista : 

VIVO 

 Midia 



Revista : 

Sabado 

Revista : 

Fork 

Revista : 

Diário de Noticias 



Jornal : 

Público 



Aceda à nossa Entrevista na RTP1 
http://www.rtp.pt/programas-rtp/index.php?p_id=1096&c_id=5&dif=tv&idpod=72326 

 
on the 26 minutes  

http://www.rtp.pt/programas-rtp/index.php?p_id=1096&c_id=5&dif=tv&idpod=72326
http://www.rtp.pt/programas-rtp/index.php?p_id=1096&c_id=5&dif=tv&idpod=72326
http://www.rtp.pt/programas-rtp/index.php?p_id=1096&c_id=5&dif=tv&idpod=72326
http://www.rtp.pt/programas-rtp/index.php?p_id=1096&c_id=5&dif=tv&idpod=72326
http://www.rtp.pt/programas-rtp/index.php?p_id=1096&c_id=5&dif=tv&idpod=72326


Acções Desenvolvidas 



Inovação – Queijo com vinho do 
Porto 



Elaboração de Cabazes Para outro 
nicho de mercado 
(Natal, Páscoa..) 



Apresentação à Restauração 



Madeira Wine 



Apresentação Midia Internacional 
Grupo Metro  



Apresentação ISLA – Produtos Naturais 



 Conferência Believe 2014 



 Exposição Ponto Venda 



 Exposição Ponto Venda 



O nosso Hotel: Turismo em Espaço Rural 



O nosso Hotel: Turismo em Espaço Rural 



A preparar o Futuro – 6ª Geração 



As nossas instalações 

É aqui que tudo acontece … 



Queijos Matias, Lda 

Estrada da Etar, 

Vle do Pombo Ap. 236 

6270-031 Carragosela 
Telf. + 351 238 902 250 

Fax. + 351 903 651 

www.queijoscasamatias.com 

Jose.matias@grupocasamatias.com 

Rita.matias@grupocasamatias.com 

 

http://www.queijoscasamatias.com/
mailto:Jose.matias@grupocasamatias.com
mailto:Rita.matias@grupocasamatias.com

